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Maharetli Ellerden
Gelen Lezzet

Beslenmenin énemini her
daim akilda tutarak, dogal ve
guvenilir gidalar 6zgin
recetelerle lezzetli Grinlerde
bulusturuyoruz. Urtn
menumuz gida alaninda
uzman ve son gelismeleri
yakindan takip eden
kadromuz tarafindan
hazirlanmaktadir.
Urdnlerimizin lezzetli, katkisiz,
koruyucusuz ve gida
hijyenine uygun olmasi bizi
tercih edilen bir tedarikgi
yapiyor ve bu ¢izgide
faaliyetimizi stirddrmeye

devam ediyoruz.

Boiye Altnnakas
Bilge Altinmakas Ozgenoglu

Kimya YUksek Muhendisi
CGida Hijyen Uzmani



Hakkimizda

— BizKimiz ?

Bilge Ciftligi Gida Uriinleri
Sanayi ve Ticaret Limited Sirketi,
gida sektérunde uzun yillara
dayanan tecribesiyle Kimya
Yiksek Muhendisi ve Gida
Hijyen Uzmani Bilge Altinmakas
Ozgenoglu tarafindan 2015
yilinda kuruldu. Bilge Ciftligi,
kucuk isletmelere Grun tedarigi
yaparak baslayan yolculuguna,
dev gida firmalarina hizmet
vererek devam etmenin

Y L IRR . % e gururunu yasiyor. Firma ve
kurumlara her daim kaliteli, dogal ve guvenli malzemelerin kullanildigi, 6zguin regetelerle hazirladigi
Sandvic, Unlu Mamdiller ve Atistirmalik Grinlerini sunan Bilge Ciftligi Gretimlerini Izmir'de
Bornova-Isikkent mevkinde konumlanan 300 m? (retim alaninda gerceklestiriyor ve merkez izmir
olmak UGzere tum Turkiye'ye satisini gerceklestiriyor. Bilge Ciftligi'nin hizmet verdigi firmalar arasinda
trend yaratan kafeler ve Gg¢linci nesil kahvecilerin yani sira kantinler, catering firmalari ve restoran
haric isletmeler yer aliyor. Lezzetli meniilerinde yer alan Soguk Sandvi¢, Donuk Sandvic, Kasa Oni
Atistirmaliklar, Saglikli Atistirmaliklar, Donuk Berliner, Donut, Pastalarin Gretimi ve satisi Bilge Ciftligi
tarafindan gerceklestiriliyor.

Acildigi1 glinden bu yana, Bilge Ciftligi'nin gida alanindaki basarisi ve emegi tg¢ 6dul ile taglandirildi.
Bilge Ciftligi'nin ambalajlari, 2015'te Packaging of The World'un web sitesi Gzerinden yayinlayarak tim
dinyayla paylastigi, 6ne ¢ikan ambalajlara sahip uluslararasi firmalar seckisinde yer aldi. Ardindan,
Bilge Ciftligi 2016'da Capital ve Ekonomist dergilerinin dizenledigi “Anadolu Markalari” yarismasinda
“Kuglik Isletmeler” kategorisinde Birincilik Oduli kazandi. 2017'de kurucumuz Bilge Altinmakas
Ozgenoglu, Facebook She Means Business kapsaminda en basarili 20 Kadin Girisimci'den biri secildi.

Neden Biz ?

Bilge Ciftligi dogal, erisilebilir, cevreye duyarl, 6zgiin olma degerleri Gizerine kurulmustur. izmir'de
gida sektdérinde 6ncu olarak konumlanan Bilge Ciftligi, firmalara 6zel butik tUretimleriyle, ihtiyaca 6zel
¢alismasiyla rakiplerinden ayrilmaktadir. Musterileriyle empati becerisini kullanarak, noktaya 6zel is
anlayisiyla hizmet vermektedir. Ayrica, Bilge Ciftligi gida alaninda hammadde kalitesinden 6dun
vermemektedir. Gida sagligi alaninda uzmandir ve hammaddeye erisimi kuvvetlidir. Firma ayni
zamanda sosyal sorumluluk projelerine 6nem vermektedir. Bu isbirlikleri arasinda KITVAK (Kemik iligi
Transplantasyon ve Onkoloji Merkezi Kurma ve Gelistirme Vakfi) ve e-ticaret web sitesi Gzerinden
gerceklesen Ustii Kalsin Projesi yer almaktadir. Bilge Ciftligi, logosundaki Baykus'un simgeledigi gibi
Gida Isinde Bilge'dir.
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Eksi Mayali Tam Bugdayh
Peynirli Simit

Tahill Simit, Taze Peynir

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra =\ -
+2°C ile +4°C'de 48 saattir. Grama}: 110¢

Tercihen end(striyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. — A .
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. @ Koliici adet: 12
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+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat iginde ¢oziindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

Hashasli 4 Peynirli Bagel

Hashasl Bagel, Krem Peynir, Kasar Peynir, Cheddar Peynir,
Cecil Peynir

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. C6ztindlikten sonra b .
i G 1128
+2°C ile +4°C'de 48 saattir. ramar e

\ Tercihen endistriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. @ \ L .
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koliici adet: 12

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUinur.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Susamli 3 Peynirli Bagel

Susamli Bagel, Krem Peynir, Kagar Peynir, Cheddar Peynir

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. C6zlindiikten sonra =7\ .
1118
+2°C ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 118 g
=

\ Tercihen endistriyel hizl pisiricilerde 20 saniyedir. @ Koli ici adet: 12
=/ Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

:%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢dziindr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

4 Peynirli Eksi Mayali Tahilli
Cabata

Eksi Mayal Cabata, Toze Peynir, Kagar Peynir, Cheddar Peynir

\ Raf émrii -18°C'de 1 yildir. C6zuindiikten sonra .
@ +2°C ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 148 g

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. @ L. .
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koliic adet: 12

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindr.
Cozltinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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SANDVIGLER

Ezine Peynirli Eksi Mayali Tahilli
Cabata

Eksi Mayall Cabatag, Ezine Peynir, Kuru Domates Ezmeli Sos

\ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. C6ztindiikten sonra \ N
+2°C ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 170 g

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. LN - .
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. — Koliici adet: 12

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindr.
Cozltinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Tulum Peynirli Aci Biberli Kumru

Kurnru Ekmed)i, Iznmir Tulum Peynir, Aci Biber, Domates Sosu

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cézlindlkten sonra A\ .

+2°C ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 170g
Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. LN A .
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. E Koli ici adet: 12

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUnr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Kasgarli Salamh Kumru

Kurnru Ekmedyi, Pilig Salam, Kagar Peynir

Raf émrii -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra Gramaj: 144 g
+2°C ile +4°C'de 48 saattir. ©
Tercihen endstriyel hizh pisiricilerde 20 saniyedir. ) A .

] ) Kol det: 12
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. t] Ol Icl ade

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUinr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Peynirli Bazlama

Bazloma Ekmed, Kasar Peynir, Cegil Peynir

. \ Raf édmrii -18°C'de 1 yildir. C6zlindiikten sonra =\ .
e m—ﬂgll +2°C ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 110
Y
T - = : \ Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. Koli ici adet: 15
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. < .

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Karigik Bazlama

Bazlama Ekmedi, Kagar Peynir, Pilig Salam

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. C6zUindUkten sonra
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

_

©)

\ Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Gramaj: 125 g

Koli ici adet: 15

4T1DINANYS

Dana Jambonlu Cheddarh
Hashagl Cabata

Haghasli Eksi Mayal Cabato, Dana Jambon, Cheddar Peynir,
Et Sosu

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

_

O Gramaj: 156 g
Tercihen endUstriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. @

Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koli ici adet: 12

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Dana Jambonlu Cheddarli
Hashash Cabata Maxi

Hashagli Eksi Mayal Cabata, bana Jambon, Cheddar Peynir,

Et Sosu

©

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra
+2°Cile +4°C'de 48 saattir.

Tercihen endustriyel hizh pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

2

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Gramaj: 174 g

Koli ici adet: 12

Dana Jambonlu Sebze Marineli
Cabata Maxi

Hashasgli Eksi Mayall Cabato, Dana Jambon, Cheddar Peynir,

Et Sosu, Marine Edilmig Kirmizi Bioer ve Mantar
Gramaj: 189 g

©

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

\ Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.

Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Kol ici adet: 12

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Cozinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Bilge Ciftligi 2024
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SANDVICLER

Dana Jambonlu Kasarh Cabata

Hashasgl Eksi Mayall Cabata, Dana Jambon, Kasar Peynir, Et Sosu

Raf émrii -18°C'de 1 yildir. Coézlindiikten sonra =\ .
@ +2°C ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 156 ¢
==\ Tercihen endistriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. - .
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koli ici adet: 12

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.
-

Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Hindi Fime Cheddarh Tahilli Cabata

Yulofll & Keten Tohumlu Eksi Mayal Cabato, Hindi Fume,
Cheddar Peynir, Et Sosu

\ Raf émrii -18°C'de 1 yildir. C6zlindiikten sonra
+2°C ile +4°C'de 48 saattir. ©

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. @ \ . .
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koliici adet: 12

Gramaj: 159 g

\ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢dziindr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Hindi Fiime Cheddarh Tahilli

Cabata Maxi

Yulofll & Keten Tohumlu Eksi Mayall Calbato, Hindi Fume, Cheddar
Peynir, Et Sosu

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra 7\ .
@ +2°C ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 174

==\ Tercihen endistriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. SN Koli ici adet: 12
“J] Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. < ’

:%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢dziinir.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Hindi Fimeli Peynirli Susamli Bagel

Susamili Bagel, Et Sosu, Hindi Fume, Cheddarl Peynir

Gramaj: 124 g
\ Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. . :
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koli ici adet: 12

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUndr.
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Raf 6mr -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra
+2°Cile +4°C'de 48 saattir.
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Hindi Fimeli Kasarli Cabata

Yulafll & Keten Tohumiu Eksi Mayall Cobata, Hindi Fume,
Kasgar Peynir, Cecil Peynir, Et Sosu

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céztindlikten sonra Gramaj: 169 g
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

=1\ Tercihen endustriyel hizl pisiricilerde 20 saniyedir. i A .
] Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koliici adet: 12

3%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Fime Etli Sebze Marineli Bagel

Tahill Bagel, Kaburga Fime Eti, Marine Edilmig Koz Biber ve
Mantar, Cheddar Peynir, Et sosu

\ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cézindukten sonra =) .
+2°C ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 149 g

Tercihen endstriyel hizh pisiricilerde 20 saniyedir.

Koli igi adet: 12
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. oltictade

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(r.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Ananasli Kori Soslu Izgara
Tavuklu Sandvig¢

Tahilll Uggen Ekmek, Ananasl Kori Sosy, lzgara Tavuk,
Kagar Peynir, Misir

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra G i 143
+2°C ile +4°C'de 48 saattir. ramaj: 1458

==\ Tercihen endistriyel hizl pisiricilerde 20 saniyedir.
“J) Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

Koliigi adet: 10

:%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢dziinir.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Pesto Soslu Tavuklu Sandvig¢

Tahilll Uggen Ekmek, Pestolu Peynir Sosu, lzgara Tavuk,
Marine Edilmis Kirmizi K&z Biber, Mantar, Kagar Peynir

\ Raf émrii -18°C'de 1 yildir. C6zlindiikten sonra o) )
@ +2°C ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj - 158gr

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. @ .
j Kol det 10
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. ollici ade

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat i¢inde ¢6zUnur.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Kruvasan Sandvi¢ Dana Jambonlu

Kruvasan, Krem Peynir, Dana Jambon, Cheddar Peynir

[a
L
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+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(r. i Koli ici adet: 16
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. oliici adet:

Raf émrii -18°C'de 1 yildir. Coéziindiikten sonra =7\ .
+2°C ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 108 ¢
©

Kruvasan Sandvig Bol Peynirli

Kruvasan, Krem Peynir, Cheddar Peynir, Kagar Peynir

\ Raf émrii -18°C'de 1 yildir. C6zlindiikten sonra [e— .
+2°C ile +4°C'de 48 saattr. Gramaj: 102 g

\ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢dziinr. —\ Koli ici adet: 16
@ Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir. @ ol ict adet:

Ug Peynirli Tost Tahilli

Tost Ekmed)i, Kasar Peynir, Cheddar Peynir, Cegll

\ Raf émrii -18°C'de 1 yildir. Cézlindiikten sonra G . 95
+2°C ile +4°C'de 48 saattir. © ramaj: 7o g

Tercihen endstriyel hizh pisiricilerde 20 saniyedir. i Koli ici adet:
] t: 12
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. @ oltictade

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Hindi Fimeli Jambonlu Tost

Cok Tahill Tost Ekmedi, Hindi Firme, Daona Jamboon,
Cheddar Peynir, Cegil Peynir

\ Raf édmrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra =’ .
+2°C ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 99 &

\ Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. i \ L .
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koliici adet: 12

\ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢dziiniir.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Karigik Ayvalik Pili¢

Ayvalik Tost Ekmed, Kasar Peynir, Pilig Salam, Pilic Sucuk

\ Raf émrii -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra = .
@ +2°C ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 141 ¢

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. Koli ici adet: 10

Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zlndar.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Karigik Ayvalik Dana

Ayvalik Tost Ekmed), Kagar Peynir, Dana Salam, Dana Sucuk

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra

+2°Cile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 141 ¢

Tercihen endUstriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.

Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koli ici adet: 10

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Kasar Peynirli Ayvalik

Ayvalik Tost Ekmed, Kasar Peynir

Raf émrii -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra =7\ . "
+2°C ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 127 i
Tercihen endstriyel hizh pisiricilerde 20 saniyedir. . .
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koliici adet: 10

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUinr.

Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Tost Ekmegi, Kasar peynir

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra ) Gramaj: 152 g

+2°Cile +4°C'de 48 saattir.

Tercihen end(striyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. @

Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Kol ici adet: 12

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUin(r.
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Kasgarli, Salaml Tost

Tost Ekmed)i, Kasar Peynir, Pilig Salam

g \ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. C6zuindiikten sonra ‘ Gramaj: 161 g 1 b
+2°C ile +4°C'de 48 saattir. C e

==\ Tercihen endustriyel hizl pisiricilerde 20 saniyedir. —\\ Koli ici adet: 12
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. @ ¢ '
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+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat iginde ¢oziindr.
Cozltinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Vegan Sandvig¢

Cabata Ekmegdi, Vegan Peyniri, Kozbioer, Mantor
\ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. C8zlindiikten sonra C? 1
@ +2°C ile +4°C'de 48 saattr Gramaj: 150 g
=\ Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. AN . .
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koli ici adet: 12

:%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢dziindr.
Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Bol Peynirli Sandvig - Taze

Sondvi¢ Ekmedi Taze peynir, Kagar Peyniri, Cheddar peyniri

e .
Raf 6mrii +2°C ile +4°C'de 10 giinddir. j Gramaj: 140 g

=\ Tercihen endistriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir.
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

@ Donuk degildir.

Koli ici adet: 25

Bol Peynirli Sandvi¢ XL - Taze

sonavig Ekmegi, Taze peynir, Kasar Peyniri,
Cheddar peyniri

Raf dmrii +2°C ile +4°C'de 10 giindilr. &)
Gramaj: 160 g

\ Tercihen endustriyel hizl pisiricilerde 20 saniyedir.

Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koliici adet: 25

Donuk degildir.
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Dana Salam Kasar Sandvi¢ - Taze

Sanavig Ekmegi, Taze Peynir, Dana Salam, Kasar Peynir

@ Raf émrii +2°C ile +4°C'de 10 glindr. Gramaj: 145 g
Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. i A .
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koliici adet: 25

@ Donuk degildir.

%2
P
P
v
<

«0)
O
-
e

Pilic Salam Kasar Sandvi¢ - Taze

Sandvig Ekmedi Taze Peynir, Pilic Salam, Kasar Peynir

@ Raf émrii +2°C ile +4°C'de 10 giindir. Gramaj: 145 g
@ Donuk degildir.

Tercihen endstriyel hizh pisiricilerde 20 saniyedir. i \ . .
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koli ici adet: 25

Jambon Cheddar Sandvig¢ - Taze

Sandvig Ekmedi, Meat Sos, Dana Jombon, Cheddar Peynir

@ Raf 6mrii +2°C ile +4°C'de 10 guindr. Gramaj: 150 g

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. N A .
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koliici adet: 25

@ Donuk degildir.

Hindi Fime Cheddar Sandvi¢ - Taze

sonavig Ekmegdi, Meat Sos, Hindi Fume, Cheddar Peynir

Raf 6mrti +2°C ile +4°C'de 10 glindur. j Gramaj:145¢g
@ Donuk degildir.

Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. —\ S .
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. Koli ici adet: 25
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Cikolata Askina

IGi Akiskan Cikolata Kremali Kakoolu Kurabiye

@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra +2°C %—@j j Gramaj: 65¢g
ile +4°C'de 48 saattir.

Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye Koli ici adet: 30
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zlndir.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

o
>
n
—
>
—
>
el

izmir Bomba

Igi Akiskan Cikolata Kremall Kurabiye

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozuindukten sonra +2°C Gramaj: 65¢g
ile +4°C'de 48 saattir.

Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye E\ ) Koli ici adet: 30

1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozlindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Cookie Sade Cikolatali

Cikolata Pargacikl Cookie

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cézundiikten sonra +2°C Gramaj: 75 g
ile +4°C'de 48 saattir.

=\ Céziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye {2 i Koliici adet: 20
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

| +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Cookie Kakaolu Cikolatali

Cikolata Pargacikl Kakaolu Cookie

Gramaj: 75 g

@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C
ile +4°C'de 48 saattir.

~]] Goziindikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye E ) Koliici adet: 20
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

LE

} +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindir.
Cozianme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

®
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PASTALAR

Cookie Bonibon Dekorlu

Cikolota Pargacikl Cookie Bonibon

@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Gozuindiikten sonra +2°C

ile +4°C'de 48 saattir.

Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozlindir.

)

Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

_

Gramaj: 80 g

Koli ici adet: 16

Cookie Yulafh

Yulofl Kuru Uzomld Cookie

Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye @ Koli ici adet: 20
1sitarak sicak servis edebilirsiniz. —

Raf omri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra +2°C Gramaj: 75 g
ile +4°C'de 48 saattir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozlindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Cookie Oreo Dekorlu

Cikolata Pargacikl Cookie Oreo Biskvi

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztinduikten sonra +2°C
ile +4°C'de 48 saattir.

Cozlindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

} +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.

Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

_

©
=

Gramaj: 80 g

Koli ici adet: 16

Mini Cookie Kakaolu Bardak

Cikolata Pargacikli Kakaolu Cookie

Koli ici adet: 16

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra +2°C Gramaj: 60 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapllir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

16
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Mini Cookie Sade Bardak

Cikolota Pargacikl Cookie

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra
+2°Cile +4°C'de 48 saattir.

i Direkt sunum yapilr. Isil islem gérmesi gerekmez.

| +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat iginde ¢oziindr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

] Gramaj: 60 g

@ | Koliici adet: 16

dvIvLiSvd

Mini Cookie Zebra Bardak

Cikolata Pargacikll Cookie
Cikolata Parcocikli Kakaolu Cookie

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céztindukten sonra +2°C L[‘_@j j Gramaj: 60 g
ile +4°C'de 48 saattir.
Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koliici adet: 16

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozlindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Mini Cookie Sade Dékme

Cikolata Pargacikl Cookie

@ Raf dmri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra +2°C Gramaj: 6 g o
ile +4°C'de 48 saattir.
) L
Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. E j Koliici adet: 60
@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
Mini Cookie Kakaolu D6kme
Cikolata Pargacikli Kakaolu Cookie
@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozuindiikten sonra ) Gramaj:6 g
+2°Cile +4°C'de 48 saattir.
Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli ici adet: 60

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Vigneli Muffin =

Visne Dolgusu, Sade Kek

@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C Gramaj: 100 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye @ Koliici adet: 9
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

| +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindir.
Cozinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Cikolatali Muffin

Gikolata Pargacikl Kakaolu Kek

[ —
Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozilindiikten sonra +2°C Gramaj: 100 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye =) Koli ici adet: 9

1sitarak sicak servis edebilirsiniz. =

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Cikolatali Muffin Lotus Dekorlu

Gikolota Pargacikli Kakaolu Lotuslu Kek

[
Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra +2°C Gramaj: 105 g
ile +4°C'de 48 saattir.

e

Cozundukten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye Koli ici adet: 9
1sitarak sicak servis edebilirsiniz. .

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUnr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Havuglu Cevizli Kek

Hovug, Cevizli Kek

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cézlindiikten sonra +2°C Gramaj: 120 g
ile +4°C'de 48 saattir.
=

) Géziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye —]) Koliiciadet:8
— Isitarak sicak servis edebilirsiniz.

| +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Marble Kek

Kakao Ve Sade Mozaik Desenli Kek

—
e N . >

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Goziindiikten sonra +2°C ) Gramaj: 130 g )
ile +4°C'de 48 saattir. ;
fa) =

) Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye =], Koliiciadet: 12 %

1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

| +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat iginde ¢oziindr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Trio Chocolate Browni

Beyaz Cikolata, Bitter Cikolata, Sutlt Cikolata Kokaolu Kek

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C Gramaj: 140 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Géziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye é ) Koliici adet: 9
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Trio Chocolate Browni Oreo Dekorlu

Beyaz Cikolata, Bitter Cikolata, Oreo Bisklvi, SUtlu
Cikolota Kakaolu Kek

@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra +2°C ‘ j Gramaj: 145¢g
ile +4°C'de 48 saattir.

Cozundukten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

Koli ici adet: 9

@'}

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUundr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Trio Chocolate Browni Lotus Dekorlu

Beyaz Cikolata, Bitter Cikolata, Lotus Biskavi, SUtIU Cikolata
Kakaolu Kek

@- Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cézlindiikten sonra +2°C Gramaj: 145 g
ile +4°C'de 48 saattir.

i \
Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye E ) Koliici adet: 9
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

i +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozundir.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Anne Browni

Kakaolu Kek, Bitter Cikolatall Sos, Ceviz

@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C Gramaj: 125 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye /E ) Koliici adet: 12
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

PASTALAR

| +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(ir.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

L] og®
Mozaik Pasta Dilim
Cikolatal, Petibor Biskavili Mozaik Pasta
@ Raf émrii -18°C'de 1 yildir. Cézlindiikten sonra +2°C % j Gramaj: 150 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli ici adet: 12

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozlindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

Lotuslu Mozaik Pasta

Cikolotal, Lotus Biskavili Mozaik Pasta

Raf 6mrl -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C Gramaj: 150 g
ile +4°C'de 48 saattir.

[

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. —]) Koliiciadet: 14

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

San Sebastian

Krern Peynir, Krema Ve Ozel Sos

@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozindiikten sonra +2°C

Gramaj: 140 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli ici adet: 12

@ @

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(r.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.
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Parisian Flan (Custard Pie)

Tart, Krema

o
>
n
—
>
—
>
el

) Direkt sunum yapilir. Isil islem gormesi gerekmez. @ ) Koliici adet: 12

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C Gramaj: 140 g
ile +4°C'de 48 saattir.

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.

Coziunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Cheesecake Frambuazl Dilim

Cheesecoke Biskavi Taban, Cheesecake Peynir Krermas,
Frambuaz Sos

[—
Raf omrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindukten sonra +2°C Gramaj: 130 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koli ici adet: 12

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zunir.

Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Cheesecake Frambuazli Mono

Cheesecoke Biskavi Taban, Cheesecake Peynir Kremas,
Frambuaz Meyve ve Sos

—
Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindukten sonra +2°C Gramaj: 200 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koliici adet: 4

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zunr.

Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Cheesecake Limonlu Dilim

Cheesecake Biskavi Tabani, Cheesecake Peynir Kremas,
Limonlu Sos

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra Gramaj: 130 g
+2°Cile +4°C'de 48 saattir.
Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli ici adet: 12

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.

Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Cheesecake Limonlu Mono

Cheesecake Biskvi Tabani, Cheesecake Peynir
Kremasi, Limonlu Kremal Sos

) Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. C6zlindUkten sonra ) Gramaj: 200 g
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

N
i Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koli ici adet: 4

@ (+4°C teshir dolabinda 4 ila 6 saat icinde ¢ozinir.)

Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabina yapilmalidir.

Nerolu Cheesecake

Kakaolu Cheesecake Bisklvi Talbani, Nero Pargacikl Peynir
Kremas, Nerolu Sos ve Jole

—J
Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra +2°C Gramaj: 130 g
ile +4°C'de 48 saattir.

! Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koliii adet: 12

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(r.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

Cilekli Marble Cheesecake

Cheesecoke Biskavi Taban, Cheesecake Peynir Kremas,,
Cilek Sos

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ ) Koliici adet: 12

—
Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coézlindlkten sonra +2°C Gramaj: 130 g
ile +4°C'de 48 saattir.

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindr.

Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Cikolatali Marble Cheesecake

.

Cheesecake Biskvi Tabani, Cheesecake Peynir Kremas,
Cikolata Sos

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra +2°C
ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koliici adet: 12

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat iginde ¢oziindr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

(S
Gramaj: 130 g

22 Bilge Ciftligi 2024



Lotuslu Cheesecake

Cheesecake Biskuvi Tabani, Cheesecake Peynir Kremas,

Lotuslu Sos

)

@

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra +2°C
ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat iginde ¢6ziindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Gramaj: 130 g

R
E\ ) Koliici adet: 12

dvIvLiSvd

Tiramisu

Kahveli Kakaolu Pandispanya Kek, Peynirli Krema

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra +2°C Gramaj: 160 g

ile +4°C'de 48 saattir.

®

Cozlindukten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.
Uzerine toz kakao serperek servis edilmesi énerilir.

Koli i¢i adet: 9

o

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zlndr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

® @ (@

Akigkan Tiramisu

Kahveli Kakaolu Pandispanya Kek, Peynirli Krema

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindukten sonra +2°C
ile +4°C'de 48 saattir.

Cozlindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.
Uzerine toz kakao serperek servis edilmesi énerilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUinur.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

()
Gramaj: 160 g
Koliici adet: 9

Red Velvet Rulo

Frambuaz ve Bogurtlenli Kirmizi Kek, Pasta Kremasi

©

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra Gramaj: 120 g

+2°Cile +4°C'de 48 saattir.

=)

) Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koliici adet: 12

©)

©

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zlindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Unicorn (Gokkusagr) Pasta Dilim

Gokkusagr Renkli Kek, Pasta Kremasi

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra ) Gramaj: 125 g
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

—
Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koliici adet: 12

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ztndr.

Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

Cikolatalim Fistik Pasta Mono

Kokaolu Kek Toban, Kakaolu Pasta Kremasi, Fistik, Cikolata Parcalari

(—
Raf 6émrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra +2°C Gramaj: 170 g
ile +4°C'de 48 saattir.

) Direkt sunum yaplilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koli ici adet: 9

3%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat iginde ¢6zUn(ir.
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Sufle
Akiskan Cikolatal Kek

[—
Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra +2°C j Gramaj: 140 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Cozlindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye @ Koli ici adet: 12

1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

. A | l s,

P e

Akigkan Gikolata Pasta

Devil's Kek Ingiliz Kremasi, Cikolata Pargalar

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra +2°C Gramaj: 160 g

ile +4°C'de 48 saattir.

)
Cozuindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye @ Koli ici adet: 9
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

g%: +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Fistik Riyasi Dilim

Cikolatal Pandispanya, Sade ve Cikolatall Kremao, Antep Fistig),
Cikolata Parcalar

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozindiikten sonra Gramaj: 125 g
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

=) Koliigi adet: 12
|CS—

dvIvLiSvd

i Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

:;; \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zunr.
* Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Bavaroa Krokan

Cikolatal Krema, Kakaolu Pandispanya,Caramel Cikolata

@ Raf 6mrl -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra +2°C Gramaj: 165 g

ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koli ici adet: 9

:%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢o6ziindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Devil's Pasta

Devil's Kek Uzerinde Ganaj Kremali Pasta

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. C6ztindlkten sonra +2°C % j Gramaj: 145¢g

ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koli ici adet: 12

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zunir.

Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Ananaslh Bademli Pasta

| Pandispanya Kek, Ananas, Badem, Fildisi Cikolatall Krema

Gramaj: 140 g

4 @ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra

+2°Cile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ ) Koliici adet: 12

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindir.

Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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PASTALAR

Hindistan Cevizli Portakalli Pasta

Pandispanya Kek, Fildigi Gikolatall Krema, Portakall Jole,
Hindistan Cevizi

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra Gramaj: 140 g
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli igi adet: 12

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

. " |

Bella Vista Mono

Cikolatal Pandispanya,Taze Frambuaz ve Cikolatal Krema

[
Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindukten sonra +2°C j Gramaj: 170 g
ile +4°C'de 48 saattir.
Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. E ) Koliici adet: 9

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUndr.
£3

Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Latte Mono

Kahve Aromall Pandispanya, Kahveli Krema,
Fildisi Cikolata, Bitter Cikolata ve Kahveli Sos, Findik

@ Raf 6mrl -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C
ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. —]) Koliiciadet: 9

Gramaj: 165 g

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Cozinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

White Cascada

Bitter Gikolatal, Bogurtlen ve Akiskan Gikolata Sosly, Uzer
Beyoz Cikolata ve Antep Fistigr Kaplamali

—J
Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C Gramaj: 200 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ j Koliici adet: 4

g%i \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat iginde ¢6zUinr.
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Aligo
Tart Hamuru Tabanl, igi Devil's Kek Karomel Sos, Uzeri
Findik Kaplamall

—

_— >

Raf 6mr -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra +2°C ‘j Gramaj: 200 g w
ile +4°C'de 48 saattir. ;
= >

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. E j Koliici adet: 4 >

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Sneakers

Devil's Kek Uzerinde Yerfistikl Karamel Sos

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra +2°C Gramaj: 200 g
ile +4°C'de 48 saattir.

| Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koli ici adet: 4

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oztindir.

Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Fransiz Ekler Cikolatali

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozindiikten sonra ) Gramaj: 50 g
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

-
Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koliici adet: 6

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(ir.

Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Fransiz Ekler Cikolatali Mini

‘\\ @ Raf édmrii -18°C'de 1 yildir. Géziindiikten sonra +2°C Gramaj: 20 g
r‘ ile +4°C'de 48 saattir.
’ - - B

Koli ici adet: 12

Direkt sunum yaplilir. Isil islem gérmesi gerekmez. —)

B 3%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ézindir.
B Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.
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PASTALAR

Fransiz Ekler Limonlu

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra +2°C j Gramaj:50 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gdrmesi gerekmez. Koli ici adet: 6

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

L] L] L]
Fransiz Ekler Limonlu Mini
Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céztndiikten sonra ) Gramaj: 20 g
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.
- P
1 Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koliici adet: 12

| +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Fransiz Ekler Antep Fistikhi

@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra %7 ) Gramaj: 50 g

+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koliici adet: 6

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozindr.
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Fransiz Ekler Antep Fistikli Mini

- i @ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra +2°C Gramaj: 20 g

ile +4°C'de 48 saattir.

X g > -
o - - / p—
- - - -y o T .
t:' (o . e Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. —) Koliiciadet: 12

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zlndr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Elmali Tar¢inh Tart

Tort Tobani, Eimal Karngim

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Goztindiikten sonra +2°C

ile +4°C'de 48 saattir.

Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(r.
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Balkabakh Tart

Tart Tabany, Bal Kabagl

@ Raf 6mrl -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C
ile +4°C'de 48 saattir.

Coziindiikten sonra 800 w mikrodalgada 20 saniye ) Koliici adet: 12
1sitarak sicak servis edebilirsiniz.

Gramaj: 130 g

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zlinur.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Mocci Limonlu

Ozel Hamur, Limon Aromall Dondurma

Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra Gramaj: 100 g
+2°Cile +4°C'de 48 saattir.

} Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koli ici adet: 16

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.

Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Mocci Bodrum Cilekli

Ozel Harnur, Bodrum Cilegi Aromall Dondurma

[—
Raf 6mrl -18°C'de 1 yildir. Cozilindiikten sonra +2°C Gramaj: 100 g

ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. j Koliici adet: 16

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zlndr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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PASTALAR

Yabanmersinli Pasta Dilim

Cheesecake Bisktvi Taban, Cheesecake Peynir Krernas,
Yabanmersini Meyve Ve Sosu

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra +2°C E@j j Gramaj: 130 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli ici adet: 12

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUndr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Marlenka

ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 130 g

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. C6ziindukten sonra +2°C

) Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. E ) Koliici adet: 12

&: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6ziindr.
* Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Oreolu Pasta

Kokaolu Kek, Bitter Cikolatall Krermao, Oreo Biskivi

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozuindiikten sonra Gramaj: 130 g
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

| Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. “S j Koliici adet: 12

@ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUn(r.

Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

Cikolatali Profiterollii Pasta

Profiterol, Cikolota

@ Raf 6mrl -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C @ Gramaj: 150 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. —]) Koliiciadet: 9

3%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zinur.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Yilbasi Pasta (Sezon)

Cikolata Pargacikl Cookie

| Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. C6ztindikten sonra Gramaj: 200 g
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

) Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. ‘é ) Koliici adet: 4

dvIvLiSvd

| +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(r.
Cozinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Mavi Hashasgl Mini Islak Kurabiye

g \ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. C6zlindiikten sonra +2°C o Gramai: 15
ile +4°C'de 48 saattir. o 1o

) Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koli ici adet: 30

&: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6ziindr.
* Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Sacakli Mini Islak Kurabiye @

g \ .Raf 6r:1rfj -18°C'de 1 yildir. Cézlindiikten sonra +2°C 5 ) Gramaj: 15 g
ile +4°C'de 48 saattir.

— =N
) Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koli ici adet: 30

3,‘%,“2 +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozundr.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Donut Cikolata Dolgulu
Bonibon Dekorlu

Bitkisel Margarin, Yurnurta, Mayo, Su, Seker, Bugday Unu,
Cikolata Sos

@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Goztinduikten sonra +2°C Gramaj: 75 g

ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt servis edilebilir. Arzu edilirse 800 w mikrodalgada Koli ici adet: 6
30 saniye ile sicak servis edilebilir. .

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUinr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

Donut Gikolata Dolgulu
Cikolata Dekorlu

Bitkisel Margarin, Yumurta, Maya, Su, Seker, Bugday
Unu, Cikolata Sos

(—
Raf émrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra +2°C Gramaj: 75 g
ile +4°C'de 48 saattir.

\ Direkt servis edilebilir. Arzu edilirse 800 w mikrodalgada @ Koli ici adet: 6
30 saniye ile sicak servis edilebilir.

\ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozindir.
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Donut Orman Meyveli
Dolgulu Dekorlu

Bitkisel Margarin, Yumurto, Maya, Su, SekerBugday Unu,
karigik Orman Meyve sos

@ Raf émrii -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra Gramaj: 75 g
+2°Cile +4°C'de 48 saattir.

Direkt servis edilebilir. Arzu edilirse 800 w mikrodalgada Kol ici adet: 6
30 saniye ile sicak servis edilebilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zun(r.
Coziinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Berliner Cikolata Dolgulu
GCikolata Dekorlu

Bitkisel Margarin, Yumurta, Maya, Su, Seker, Bugday Uny,
Cikolota Sos

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Coztindiikten sonra Gramaj: 75 g
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt servis edilebilir. Arzu edilirse 800 w mikrodalgada
30 saniye ile sicak servis edilebilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢ozUinur.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Koli ici adet: 6
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Berliner Orman Meyveli Dolgulu
Dekorlu

Bitkisel Margarin, Yumurto, Maya, Su, Seker,Bugday Unu, karigik
Orman Meyve sos

[ —
Raf émrii -18°C'de 1 yildir. Céziindiikten sonra +2°C Gramaj: 75 g
ile +4°C'de 48 saattir.

\ Direkt servis edilebilir. Arzu edilirse 800 w mikrodalgada @ Koli ici adet: 6
==/ 30 saniye ile sicak servis edilebilir.

3%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindr.
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Berliner Cikolata Dolgulu
Badem Dekorlu

Bitkisel Margarin, Yumurta, Maya, Su, Seker, Bugday Uny,
Cikolata Sos, Badem

(-
@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coztindukten sonra Gramaj: 75 g
+2°C ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt servis edilebilir. Arzu edilirse 800 w mikrodalgada ‘
30 saniye ile sicak servis edilebilir.

Koli ici adet: 6

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Berliner Cikolata Dolgulu
Findik Dekorlu

Bitkisel Margarin, Yumurta, Maya, Su, Seker, Bugday Uny,
Cikolata Sos

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra +2°C Gramaj: 75 g
ile +4°C'de 48 saattir.

Direkt servis edilebilir. Arzu edilirse 800 w mikrodalgada .

Koli ici adet: 6
30 saniye ile sicak servis edilebilir.

+4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(ir.
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.
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Kruvasan Tereyagli Sade
(Pigsmis Donuk)
Ozel Kruvasan Homury, Tereyad

[ —
Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C Gramaj: 80 g
ile +4°C'de 48 saattir.

\ Endustriyel Hizl pisiricilerde 20 saniye yeterlidir. Asla @ Koli ici adet: 16
Mikrodalga kullanmayiz.
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3%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindr.
Cozunme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Kruvasan Tereyagli Sade
(cig bonuk)

Ozel Kruvason Hamury, Tereyod

(S
j Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Gramaj: 85 g

Normal firinda 180°C'de de 12 -15 dakikadir. Koliici adet: 20

:PE +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindr.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Pain Chocolate (Pigmis Donuk)
Ozel Kruvason Hamury, Tereyag, Gikolata Sos

j Raf 6mru -18°C'de 1 yildir. Cozlindikten sonra +2°C (S .
@ ile +4°C'de 48 saattir. Gramaj: 75 g

\ Endustriyel Hizh pisiricilerde 20 saniye yeterlidir. Asla ’
Mikrodalga kullanmayiz.

:%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢oziindr.
Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.

Koli ici adet: 16

Pain Chocolate (Cig§ Donuk)

Ozel Kruvasan Homury, Tereyad, Cikolata Sos

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Gramaj: 70 g
i Normal firnda 180°C'de de 12 -15 dakikadir.

3%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(r.
Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

Koli i¢i adet: 20
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Mini Kruvusan Tereyagl

(Pigmig Donuk)

Ozel Kruvasan Homury, Tereyad
@ Raf 6mril -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C
ile +4°C'de 48 saattir.

\ Endustriyel Hizh pisiricilerde 20 saniye yeterlidir. Asla
Mikrodalga kullanmayiz.

3%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat iginde ¢oziindr.
Cozuinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmalidir.

—
Gramaj: 20 g
@ Koli ici adet: 24

AVINVSVANS

Mini Kruvusan Tereyagl
(cig bonuk)

Ozel Kruvason Hamury, Tereyad
(S
Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Cézlindlkten sonra +2°C Gramaj: 25 g

ile +4°C'de 48 saattir.

—
Normal firinda 180°C'de de 12 -15 dakikadir. @ j Koliici adet: 30

3%: \ +4°C teshir dolabinda 4 ile 6 saat icinde ¢6zUn(ir.
Cozlinme islemi mutlaka teshir dolabinda yapilmahdir.
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Gilek Kremali Gorek (Pigsmis Donuk) @

[—
Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C Gramaj: 75 g
ile +4°C'de 48 saattir.

\ Tercihen enddstriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. ) Koli ici adet: 18
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. -

\ 4°C dolapta 1 ile 2 saat icinde ¢ozundr.
Cozunme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmalidir.

Gilek Kremali Gérek (Gi§ Donuk)
Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Gramaj: 80 g

Koli i¢i adet: 18

180 Derece Konveksiyonel Firinda 12 - 15 Dk Pisirilir. '

4°C dolabinda 30 - 40 dakika icinde ¢ozundr.

® @ ®

Dereotlu Peynirli Gérek (Pigmis Donuk) @
@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C Gramaj: 75 g

ile +4°C'de 48 saattir.

Tercihen enddistriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. @ Koli ici adet: 18 A _ -
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. B . .

\ 4°C dolapta 1 ile 2 saat icinde ¢ozun(ir.
Cozuinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmalidir.

Dereotlu Peynirli Gérek (Gi§ Donuk)

@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. @ Gramaj: 80 g

180 Derece Konveksiyonel Firinda 12 - 15 Dk Pisirilir.
@ 4°C dolabinda 30 - 40 dakika icinde ¢ozundr.

Koli igi adet: 18
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Balkan Céredi (Pigmis Donuk)

(S
@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C Gramaj: 90 g

ile +4°C'de 48 saattir.

Tercihen enddistriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. @ Koli ici adet: 18
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir.

\ 4°C dolapta 1 ile 2 saat icinde ¢ozundir.
Coziinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmalidir.

o
L
—
V7
L
[a%

Q
m
2%
fa%
L
—
V7
L
[a%

L)
O

Balkan Goregi (Cig Donuk)

)
@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Gramaj: 95 g

180 Derece Konveksiyonel Firinda 12 - 15 Dk Pisirilir. @ Koliici adet: 18

@ 4°C dolabinda 30 - 40 dakika icinde ¢ozundr.

Ispanakli Peynirli Rulo Boérek
(Pigmis Donuk)

7
Raf 6mrl -18°C'de 1 yildir. Coziindiikten sonra +2°C Gramaj: 90 g
ile +4°C'de 48 saattir.

\ Tercihen endiistriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. @ \ Kol ici adet: 12
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. .

\ 4°C dolapta 1 ile 2 saat icinde ¢ozindr.
Coziinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmalidir.

Ispanakli Peynirli Rulo Borek

@ (cig Donuk)
IS : : Raf mrii -18°C'de 1 yildir. Gramaj: 95 g

£
180 Derece Konveksiyonel Firinda 12 - 15 Dk Pisirilir. @ ) Koliici adet: 12

@ 4°C dolabinda 30 - 40 dakika iginde ¢oztindr.
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Peynirli Rulo Bérek (Pismis Donuk) @

Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Goztindiikten sonra +2°C L@‘f j Gramaj: 90 g

ile +4°C'de 48 saattir. N
Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. i Koli ici adet: 12 \ R L & -

Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. — % ‘ j =

4°C dolapta 1 ile 2 saat icinde ¢6ztin(r.
Cozlinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmalidir.

Peynirli Rulo Bérek (Gi§ Donuk)

@ Raf 6mrl -18°C'de 1 yildir. E’ j  Gramaj:95¢g

@ 4°C dolabinda 30 - 40 dakika icinde ¢ozunur.

180 Derece Konveksiyonel Firinda 12 - 15 Dk Pisirilir. [— ) Koliiciadet:12

Patlicanli Rulo Bérek (Pismis Donuk) @

@ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. Cozlindiikten sonra +2°C E j Gramaj:90g

ile +4°C'de 48 saattir. A o
=\ Tercihen endustriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. E ) Koli ici adet: 12 s "o .
= — : . S Biod L LR
= Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. — "J'.‘v'_f_ L

:%: \ 4°C dolapta 1 ile 2 saat icinde ¢ozinar.
Coziinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmaldir.

Patlicanli Rulo Boérek (Cig Donuk)

@ @ Raf 6mri -18°C'de 1 yildir. @) ) Gramaj: 95g

D

) 180 Derece Konveksiyonel Firinda 12 - 15 Dk Pisirilir. @ Koliici adet: 12

@ 4°C dolabinda 30 - 40 dakika iginde ¢ozundr.
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Kiymali Patatesli Rulo Bérek
(Pigmis Donuk)

@ Raf omri -18°C'de 1 yildir. Cozlinduikten sonra +2°C @ Gramaj: 90 g
ile +4°C'de 48 saattir.

\ Tercihen enduistriyel hizli pisiricilerde 20 saniyedir. ,/j‘ ) Koli ici adet: 12
Mikrodalgada ise 800 w ile 40 saniye tavsiye edilir. —

:%: \ 4°C dolapta 1 ile 2 saat icinde ¢ozunir.
Cozlinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmahdir.
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Kiymali Patatesli Rulo Bérek
(cig Donuk)

@ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. ] Gramaj: 95¢g

) 180 Derece Konveksiyonel Firinda 12 - 15 Dk Pisirilir. E Koli ici adet: 12

@ 4°C dolabinda 30 - 40 dakika icinde ¢ozunr.
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ATISTIRMALIKEAR
Acibadem (Bardak)

Badem Tozuy, Seker, Yumurta

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf
omri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

(-
Gramaj: 45 g
Koli ici adet: 16

Biscotti (Bardak)

Pastorize Yumurta, Bugday Unu, Toz Seker, Cikolato,
Findik, Kabartma Tozy, Instant Kahve, Tuz

Gramaj: 48 g

[—)
Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf j

omri 6 aydir.

} Koliici adet: 16

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

Mini Zencefilli (Bardak)

Bugday Unu, Esmer Seker, Bitkisel Margarin, Pekmez,

Kabartma Tozy, Targin, Zencefil, Karanfil, Tuz

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf
omria 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

Gramaj: 60 g

Koli ici adet: 16

Zencefilli Kurabiye (Bardak)

Bugday Unu, Esmer Seker, Bitkisel Margarin, Pekmez,
Kabartma Tozu, Targin, Zencefil, Karanfil, Tuz

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf
omra 6 aydir.

(S
Gramaj: 48 g
@ Koliigi adet: 16

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

44
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UzUmili Kurabiye (Bardak) —

Bugaday Unu, Toz Seker, Bitkisel Krerma, Kuru Uzdim, Pastorize
Yumurta, Kabartma Tozy, Targin, Karanfil

g ) Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 53 g

omri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koliici adet: 16

Donuk degildir.

Susamli Kurabiye (Bardak)

Bugday Unu, Yurnurtg, Bitkisel Margarin, Tuz, Seker,
Sirke, Susam, Kabartma Tozu

(S
Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 70 g
omri 6 aydir.

) Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koliigi adet: 16

Donuk degildir.

Gorekotlu Kurabiye (Bardak) —

Bugday Unu, Yurmurta, Bitkisel Margarin, Tuz, Seker, Sirke,
Corekotuy, Kabartma Tozu

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 70 g

omri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koli ici adet: 16

@ Donuk degildir.

e Yulafli Galeta (Bardak)

Yurnurto, Bugday Unu, Yulaf Ezmesi, Margarin, Pekmez,
Kabartma Tozu, Tuz

@

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 60 g

omri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli ici adet: 16

Donuk degildir.
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Yaprak Aycekirdekli Galeta (Bardak)

Bugday Unu, Bitkisel Margarin, Aygekirdek Igi,
Toz Seker, Tuz, Maya

= .
Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf ) Gramaj: 60 g

omra 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli ici adet: 16

@ Donuk degildir.

Acibadem

Badem Tozuy, Seker, Yumurta

@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf
omri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez.

Gramaj: 50 g

Koli ici adet: 24

Donuk degildir.

Biscotti

Pastorize Yumurta, Bugday Unu, Toz Seker, Cikolata, Findik,
Kobartra Tozy, instont Kahve, Tuz

—
Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 50 g
omra 6 aydir.
Direkt sunum yapllir. Isil islem gérmesi gerekmez. j Koliadet: 24

Donuk degildir.

® @ @

Zencefilli Kurabiye

Bugday Unu, Esmer Seker, Bitkisel Margarin, Pekmez,
Kabartrma Tozy, Targin, Zencefil, Karanfil, Tuz

J Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 60 g
6mri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koli ici adet: 15

Donuk degildir.
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Uzamli Kurabiye

Bugday Unu, Toz Seker, Bitkisel Kremao, Kuru Uzam, Pastorize
Yumurta, Kalbartma Tozy, Targin, Karanfil

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 70 g

omri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli ici adet: 15

>
=
oD
=
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<
>
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—
>
e

Donuk degildir.

Yaprak Aycekirdekli Galeta

Waffle

Bugday Unu, Seker, Bitkisel Yag, Tereyag, Yumurta, Karamel
Surubu

. . . . -
Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 35 g
omra 6 aydir.
Direkt sunum yapllir. Isil islem gérmesi gerekmez. | Koliici adet: 60

Donuk degildir.

Bugday Unu, Bitkisel Margarin, Aygekirdek Igi, Toz Seker, Tuz, Maya

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 65 g

omra 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli ici adet: 15

@ Donuk degildir.

Yulafli Galeta

Yumurto, Bugday Unu, Yulaf Ezmesi Margarin, Pekmez,
Kabartma Tozy, Tuz

(S
Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 60 g

6mri 6 aydir. Q

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koli adet: 15

Donuk degildir.
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Kekikli Grissini
Bugday Unu, Aygigek Yag, Kekik, Margarin, Tuz, Toz Seker,
Maya

(=)
@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 50 g
omri 6 aydir.

Direkt sunum yapllir. Isil islem goérmesi gerekmez.

Donuk degildir.

Koli adet: 20

Parmesanli Grissini

Bugday Unu, Parmesan, Aygigek Yag, Margarin, Tuz,
Toz Seker, Maya

[S—
@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 50 g
omri 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli ici adet: 20

Donuk degildir.

Batonsale Kasarli

Bugday Unu, Sut, Kagar Peynir, Bitkisel Margarin, Krema Yag,
Toz Seker, Tuz Moya

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 50 g
omra 6 aydir.

J Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. | Koliici adet: 20

@ Donuk degildir.

Acibadem Profesyonel

Badem Tozy, $eker, Yumurto

(S—)
Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 500 g

omrl 6 aydir.

Direkt sunum yapllir. Isil islem gérmesi gerekmez. ) Koliici adet: 4

Donuk degildir.
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Biscotti Profesyonel

Pastorize Yumurta, Bugday Unu, Toz Seker, Cikolato,
Findik Kabartma Tozu, Instant Kahve, Tuz

—
Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 700 g
omri 6 aydir.

) Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koli ici adet: 4

’;%ﬁ. Donuk degildir.

Zencefilli Kurabiye Profesyonel

Bugday Unu, Esmer Seker, Bitkisel Margarin, Pekmez
Kabartma Tozu, Targin, Zencefil, Karanfil, Tuz

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 500 g

omra 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. j Koliici adet: 4

@ Donuk degildir.

Mini Zencefilli Kurabiye Profesyonel .

Bugday Unu, Esmer Seker, Bitkisel Margarin, Pekmez,
Kabartma Tozy, Targin, Zencefil, Karanfil, Tuz

(S
@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 500 g

omrl 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koliici adet: 4 @
@» Donuk degildir. '.

Uzamli Kurabiye Profesyonel

Bugday Unu, Toz Seker, Bitkisel Kremo, Kuru Uzam, Pastorize
Yumurta, Kabartma Tozy, Targin, Karanfil

[
Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 750 g
omrl 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli ici adet: 4

Donuk degildir.
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Yaprak Aycekirdekli Galeta
Profesyonel

Bugoay Unu, Bitkisel Margarin, Aygekirdek Igi, Toz Seker, Tuz, Maya

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 500 g

omra 6 aydir.

J Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. j Koliici adet: 4

Donuk degildir.

Kekikli Grissini Profesyonel

Bugday Unu, Aygicek Yagd, Kekik, Margarin, Tuz,
Toz Seker, Maya

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 600 g

omri 6 aydir.

) Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli ici adet: 4

@ Donuk degildir.

Parmesanli Grissini Profesyonel

Bugday Unu, Parmesan, Aygigek Yag, Margarin, Tuz,
Toz Seker, Maya

[
@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 600 g

omri 6 aydir.

O Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. j Koliici adet: 4

@» Donuk degildir.

Batonsale Kasarli Profesyonel

Bugday Unu, Sut, Kasar Peynir, Bitkisel Margarin, Krema Yag,
Toz Seker, Tuz, Maya

—
@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 500 g

omrl 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. @ Koli ici adet: 4

' Donuk degildir.
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Susamli Kurabiye Profesyonel

Bugday Unu, Yurnurtg, Bitkisel Margarin, Tuz, Seker,

Sirke, Susam, Kabartma Tozu >
_|

v

-

P — X

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 900 g Z

omri 6 aydir. >

— —

J Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koliici adet: 4 ;

X

Donuk degildir.

Corekotlu Kurabiye Profesyonel

Bugday Unu, Yumurta, Bitkisel Margarin, Tuz, Seker, Sirke,
Gorekoty, Kabartma Tozu

[S—
Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 900 g

omra 6 aydir.

Direkt sunum yaplilir. Isil islem gérmesi gerekmez. ) Koliici adet: 4

Donuk degildir.

Antioksidant Meyve Bari

Hurma, Gilek, Chia Tonumu, Yaban Mersini, Gojiberry,
Yer Fistig), Ceviz Kurutulmus Nar gigedi

(S—
@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 35 g

omri 6 aydir.

J Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. } Koliigiadet: 20

@ Donuk degildir.

Energy Meyve Bari

Yer Fistigy, Kuru Incir, Findik, Kuru UzGm, Yaban Mersini, Susam,
Kuru Elma, Targin

[—
@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 35g

omra 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. ) Koliici adet: 20

Donuk degildir.
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Detox Meyve Bari

Hurma, Kuru Kayis, Kuru Elma, Chia Tohumu, Kurutulmusg
Mandalina Tozu, Targin, Zencefil

(S
J Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 35 g

omrl 6 aydir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli igi adet: 20

Donuk degildir.

Yer Fistikhh Granola

Yer Fistig, Kuru Uzam, Piring Patlag), Yulof

Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 35 g

omria 6 aydir.

@ Donuk degildir.

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. Koli ici adet: 20

Kug Uziimlii Granola

Yerfistig, Piring Patlag, Kus Uzumu, Yulaf, Susam

(-
@ Serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi halinde raf Gramaj: 30 g
omri 6 aydir.

Koli ici adet: 20

Direkt sunum yapilir. Isil islem gérmesi gerekmez. ‘

Donuk degildir.
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Espresso Classic
%10 Arabica %90 Robusta
g \ Kapali ambalajda serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi
halinde raf 6mru tretim tarihinden itibaren 1 yildir.

Gramaj: 1000 g

o
L
—
V4
L
@)
e
o

Espresso Premium
% 100 Arabica

8 \ Kapali ambalajda serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi
halinde raf 6mru tretim tarihinden itibaren 1 yildir.

' Gramaj: 1000 g

Espresso Blend

% 20 Arabica % 80 Robusta

g \ Kapali ambalajda serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi
halinde raf 6mru tretim tarihinden itibaren 1 yildir.

@j Gramaj: 1000 g

Filtre Kahve Gekirdek

%100 Arabica

g \ Kapali ambalajda serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi
halinde raf 6mru tretim tarihinden itibaren 1 yildir.

}  Gramaj: 1000 g
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Filtre Kahvesi Ogutulmiis

%100 Arabica

g \ Kapali ambalajda serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi
halinde raf 6mru tretim tarihinden itibaren 1 yildir.

J
@) ) Gramaj: 1000 g

NEINEIOEI®)

Turk Kahvesi

Orta Kavrulmus Kahve

g \ Kapali ambalajda serin ve kuru yerde muhafaza edilmesi
halinde raf émri Uretim tarihinden itibaren 1 yildir.

Gramaj: 500 g

Konsantre Limonata @

'e 4 Oraninda Su llave Edilerek Kullanima Hazirlonir,

j Gramaj: 2 It

B

\ Raf 6mrii -18°C'de 1 yildir. Céziindukten sonra
g +2°C ile +4°C'de 48 saattir.

g%i \ 4°C dolabinda 2 ile 4 saat icinde ¢dziniir. "’ﬁ\ Kutu ici adet: 6 A
Coziinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmalidir. - utu icl adet: —

Portakal Suyu

@ Direkt Kullanilir, Su llave Ediimez

\ Raf 8mrii -18°C'de 1 yildir. Cézlindikten sonra G 1l
y g +2°C ile +4°C'de 48 saattir. ramaj:
\ 4°C dolabinda 2 ile 4 saat icinde ¢oztin(r. fam\Y . )
— @ Coziinme islemi mutlaka 4°C dolapta yapilmalidir. — Kutu ici adet: 6
; g
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